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Liebe Leserinnen, 
liebe Leser,
auf die Plätze, fertig, Grill an. 
Die Aktion, die mein Team und 
ich Ihnen derzeit anbieten, richtet 
sich an jene, die es genau wie ich 
kaum abwarten können. Ich will 
ja jetzt nicht sagen, dass der erste 
Grillgeruch des Jahres der beste 
ist, aber er ist schon etwas ganz 
Besonderes. Ich hoffe jedenfalls, 
dass diesem Angrillen noch viele 
weitere folgen werden. Und: 
Weil das so ist, freut es mich be-
sonders, Ihnen beim Kauf einer 
Küche einen Profigrill der Marke 
Weber als Gratiszugabe anbieten 
zu können.

Eine schöne Grillsaison wünscht 
Ihnen

Ihr

Michael Steinert
Inhaber

Küche kaufen – Weber Grill gratis
Im KüchenTreff Havelberg startet die Aktion „Grill an!“ 

Havelberg. Saftige Steaks, krosses 
Gemüse und dazu Folienkartoffeln – 
einfach lecker. Die Grillsaison ist er-
öffnet und mit ihr die Aktion „Grill 
an“ im KüchenTreff Havelberg. Da-
hinter verbirgt sich ein Angebot, zu 
dem weder Grillfreunde noch Kü-
chenliebhaber nein sagen können. 
Beim Küchenkauf ab 4.000 Euro 
gibt es einen Markengrill des renom-
mierten Herstellers Weber gratis. 
Inhaber Michael Steinert erklärt: 
„Welches Grillmodell der Kunde er-
hält, hängt ganz vom Wert seiner 
neuen Traumküche ab. Beim Kü-
chenkauf in Höhe von 4.000 Euro ist 
der 199 Euro teure Grill ,Kettle Plus‘ 
gratis. Den ‚Master Touch Grill 
GBS‘ für regulär 329 Euro erhalten 
die Kunden beim Küchenkauf ab 
6.000 Euro gratis dazu. Den ‚Q1200 

Mobil‘ für 399 Euro gibt es ab einem 
Kücheneinkaufswert von 8.000 Euro 
geschenkt. Das ist schon eine lukrati-
ve Aktion, die sich niemand entge-
hen lassen sollte.“
Während der Aktion „Grill an“ kön-
nen die Kunden trotz der hochwerti-
gen Zugaben selbstverständlich den 
gewohnt guten Service nutzen, für 
den das Küchenstudio bekannt ist. 
„Das begeistert unsere Kunden im-
mer wieder. Sie suchen sich ihre 
Küche aus, die ihnen 100-prozentig 
gefällt. Den Rest erledigen mein 
Team und ich“, verspricht Michael 
Steinert. Langjährige Erfahrung und 
hochwertige Qualität ergänzen sich 
im KüchenTreff Havelberg eben bes-
tens. Wer sich dazu jetzt noch den 
Vorteil eines kostenlosen Weber-
Grills sichern will, sollte schnell 

sein. „Die Stückzahlen der Grills 
sind vom Hersteller limitiert. Wer al-
so zuerst kommt, dem ist der Grill si-

cher“, lädt Michael Steinert alle 
Interessenten in den KüchenTreff 
Havelberg ein.

ZEITUNG

GRILL   AN!
GRATIS Weber-Grill zu Ihrer neuen Küche!

* Gültig beim Kauf einer neu geplanten Küche, nicht für bereits bestehende Angebote, nicht mit anderen Aktionen kombinierbar. Keine Barauszahlung möglich.
** UPE: unverbindliche Preisempfehlung des Herstellers.

*

KETTLE PLUS 

199€
Gratis

zur neuen Küche 
ab 4.000 €

UPE**

KüchenTreff Havelberg

Im KüchenTreff Havelberg finden Kunden nicht nur die für sie passende Küche, sondern sie bekommen zusätzlich auch 
noch einen Weber-Grill gratis.
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KüchenTreff Havelberg Inh. Michael Steinert
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www.kuechentreff-havelberg.de · info@kuechentreff-havelberg.de

Öffnungszeiten: Mo. - Fr. 9.00 - 18.00 Uhr, Sa. nach Vereinbarung

Alle Preise ohne Armaturen, Lampen, Zubehör, Nischenausstattung und Dekoration. Alle Maße sind ca. Angaben. Maß-, Farb-, Modellabweichungen, Druckfehler, Preisirrtümer und Liefermöglichkeiten vorbehalten. Beim Kauf einer frei geplanten Küche Preis inklusive Lieferung, ab einem Verkaufswert von 3.998,- inklusive Montage. 
Alle Preise sind Endpreise, inklusive Mehrwertsteuer (ohne Dekoration). Verkauf solange der Vorrat reicht. Für Druckfehler übernehmen wir keine Haftung. KTZ17-05

Geschirrspüler, Armaturen, Beleuchtung, Zubehör
und Nischenausstattung gegen Mehrpreis möglich.
Ohne Dekoration. * Energieeffizienzklasse

>  Altus Edelstahl-Einbauherd HSN1200X EEK* A
>  Altus Glaskeramik-Kochfeld KON1000X
> Faber Dunsthaube NICE X/V A90 EEK* E
> Altus Kühlschrank KS800 EEK* A+
>  Edelstahl-Einbauspüle
> Essplatz

Inklusive Lieferung

2.298,-€Maße ca. 420 x 60 cm + Tisch,
Front preisgleich in 6 Farben

IM PREIS ENTHALTEN

Geschirrspüler, Armatur, Beleuchtung, Zubehör
und Nischenausstattung gegen Mehrpreis möglich.
Ohne Dekoration. * Energieeffizienzklasse

Die neuen Küchentrends 
Inhaber Michael Steinert im Interview

Alle zwei Jahre präsentiert die 
Messe Living Kitchen in Köln 
Neuheiten aus der Welt der Kü-
chen. Wie sehen die aktuellen 
Trends aus?
Michael Steinert: „Tja, es lässt 
sich so zusammenfassen: Die 
Elektrogerätehersteller setzen 
nach wie vor auf Energieeffizienz, 
Vernetzung und arbeitserleich-
ternde Funktionen. Bei den Far-
ben sind Grautöne auf dem Vor-
marsch sowie farbige Elemente, 
die Ton-in-Ton-Küchen auflo-
ckern. Eines ist aber ganz offen-
sichtlich. Die Küche als Arbeits-
raum ist passé. Dieser Lebensraum 
wird zunehmend in den Wohnraum 
integriert.“

Bringt der neue Stellenwert der 
Küche für Sie als erfahrenen 
Planer eine Herausforderung 
mit sich?
Michael Steinert: „Vor allem 
macht es Freude, jede Küche indi-

viduell auf den zukünftigen Besit-
zer maßzuschneidern. Die Her-
ausforderung sehe ich darin, jeden 
einzelnen Kunden so zu beraten, 
dass er anschließend 100prozentig 
zufrieden ist mit der neuen Küche. 
Die Planung der Küche als Wohn-
raum ist da nur ein Aspekt.“

Sie haben schon sehr viele Kü-
chen geplant. Gibt es etwas, wo-
rauf die Kunden speziell ach-
ten?
Michael Steinert: „Das lässt sich 
nicht verallgemeinern. Junge 
Kunden achten eher auf den Preis. 
Eltern, die vielleicht schon ihre 
zweite Küche kaufen, sind auf Si-
cherheit für ihre Kinder bedacht. 
Dritteinrichter stellen ergonomi-
sche Gesichtspunkte in den Mittel-
punkt. Talentierte Hobbyköche le-
gen ihr  Augenmerk auf  gut 
ausgestattete Geräte. Die Kunst 
ist es, herauszufinden, auf was ge-
nau der Kunde achtet.“

ZUTATEN FÜR 8 PERSONEN:
• 1 Bund Waldmeister
• 6 EL Holunderblütensirup
• 1 Flasche Weißwein, kalt, trocken
• 1 Flasche Sekt, kalt, trocken
• 1 Mango, reif

ZUBEREITUNG:
Waldmeister waschen, trocken schütteln 
und rund zwei Stunden anwelken lassen. 
Holunderblütensirup und 250 Milliliter 
Weißwein in ein hohes Gefäß geben. 
Waldmeister zugeben und 30 Minuten 
durchziehen lassen. Mangofruchtfleisch 
mit der Schale vom Stein schneiden. Ent-
weder mit einem Kugelausstecher Kugeln 
ausstechen oder das geschälte Frucht-
fleisch in zwei Zentimeter große Würfel 
schneiden. Waldmeister aus dem Weißwein-
sud nehmen und Mango in den Sud geben. 
Erst mit restlichem Wein, dann mit eiskaltem 
Sekt aufgießen. Foto: © StefanieB. / fotolia.com

Waldmeister-
bowle


